
ANTIPASTI
WAKAME € 7,00
Insalata di alga wakame* servita con sesamo 
e salsa sriracha
#11, #12

TACOS DI MARE € 13,00  
2 Tacos morbidi con tartare di tonno* e 
salmone**, riso, calamari fritti e salsa alioli
#01, #03, #04, #05, #09, #10, #11, #12, #14

TACOS DI TERRA € 12,00
2 tacos morbidi con pulled pork*, cavolo 
cappuccio e cipolla croccante
#01, #03, #04, #05, #10, #11, #12, #14

TATAKI DI TONNO € 16,00
Tonno* marinato e servito in salsa ponzu 
#03,#09, #10, #11, #12, #13 

WASABI PRAWNS € 16,00
Code di gambero* fritte con maionese al 
wasabi e corn flakes
#01, #02, #03, #04, #05, #09, #14

CARPACCIO DI SALMONE € 16,00
Carpaccio di salmone** servito con vinaigrette 
alla mela verde
#01, #02, #03, #04, #05, #09, #14

CARPACCIO DI BRANZINO € 16,00
Carpaccio di branzino** servito con vinaigrette 
all’arancia
#01, #02, #03, #04, #05, #09, #14

TARTARE DI TONNO € 18,00
Tartare di tonno*, mango e maionese al wasabi
#08, #09, #10, #11, #12, #1

SHARING PLATE
SHAKA PLATE € 45,00 A PERS.
(ordinabile dalle 2 persone in su)  

Degustazione di 9 assaggi a persona composta da: 
Trofie al pesto di pistacchi e tartare di tonno; 
salmon miso; gyoza fritti di gamberi e shitake; 
wasabi prawns; tacos con calamari fritti, alioli, 
riso, tartare di tonno e salmone; sashimi di 
salmone; tonno tataki; Ceviche misto; roll del 
giorno.
#1, #2, #3, #4, #5, #6, #7, #8, #9, #10, #11, #12, #13, #14

CEVICHE
CEVICHE DI TONNO € 16,00
Cubetti di tonno* crudo, cipolla rossa, pomodoro, 
coriandolo, zenzero, patate dolce, olio evo, lime, 
sale e pepe
#01, #03, #09, #10, #11

CEVICHE MISTO € 16,00
Cubetti di salmone**, tonno* e branzino**, cipolla 
rossa, coriandolo, zenzero, patata dolce, olio evo, 
lime, sale e pepe
#01, #03, #09, #10, #11

CEVICHE DI BRANZINO € 16,00
Cubetti di branzino**, cipolla rossa, pomodoro, 
coriandolo, zenzero, patate dolce, olio evo, lime, 
sale e pepe
#01, #03, #09, #10, #11

COMBINADO CARRETILLERO € 20,00
Ceviche misto servito con calamari* fritti
#01, #03, #04, #05, #09, #10, #11

GUNKAN 2pz.

GUNKAN SALMONE € 12,00
Riso, salmone**, crema di formaggio, tobiko*
#01, #03, #05, #09, #12

GUNKAN TONNO € 12,00
Riso, tonno*, crema di formaggio, erba cipollina
#01, #03, #05, #09, #12

ONIGIRATSU  
sandwich di riso avvolto in alga nori

ONIGIRATSU SALMONE € 15,00
Riso, salmone**, avocado, uova strapazzate, 
maionese e insalata
Allergeni: #01, #03, #05, #09, #12

ONIGIRATSU GAMBERO € 15,00
Riso, gambero in tempura*, avocado, uova 
strapazzate, maionese e insalata
#01, #03, #05, #09, #12

T�AKI
SALMONE  € 1 1 ,00
Riso, alga, tartare di salmone**, crema di 
formaggio , tobiko*, avocado, mandorle tostate
#01, #03, #05, #09, #11

GAMBERI  € 12,00
Riso, alga, gambero* impanato, avocado, 
maionese spicy
#01, #02, #03, #04, #05, #09, #11, #14

VEGGY  € 10,00
A scelta del sushiman
#01, #02, #03, #04, #05, #09, #11, #14

SASHIMI  3pz.

SALMONE** € 10,00
Allergeni: #09

TONNO*  € 1 1 ,00
Allergeni: #09

BRANZINO** € 10,00
Allergeni: #09

NIGIRI SUSHI 2pz.

SALMONE** €  5,00
#09

TONNO* € 7,00
#09

GAMBERO* € 7,00
#02

POLPO* SCOTTATO CON TERIYAKI € 7,00
#07, #12, #13
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CUCINA
TROFIE AL PESTO DI PISTACCHI  € 20,00
Trofie al pesto di pistacchi e tartare di tonno*
#03, #04, #05, #09

GYOZA DI POLLO € 18,00
7 ravioli* giapponesi ripieni di pollo e verdure 
serviti fritti con salsa di sesamo
#1, #3, #4, #5, #6, #11, #12, #13, #14

GYOZA VEGGY € 14,00
7 ravioli* giapponesi ripieni di verdure serviti fritti 
con salsa di sesamo
#1, #3, #4, #5, #6, #11,  #12, #13, #14

SALMON MISO € 22,00
Trancio di salmone** marinato nel miso, cotto a 
bassa temperatura e caramellato in uscita 
accompagnato da insalatina di verza e citronette
#01, #03, #04, #05, #09, #11, #13

FISH & CHIPS € 25,00
Filetto di branzino** fritto in pastella accompagnato 
da patatine fritte*, salsa tartara e limone
#01, #03, #08, #09, #10, #11, #12, #14

PULLED BURGER € 22,00
Panino artigianale, pulled pork*, insalata di cavolo 
viola e salsa yogurt accompagnato da patate dolci* 
fritte
#1, #3, #4, #5, #6, #11, #12, #14

DOLCI

DATE PUDDING  € 10,00
Pan di Spagna al dattero** servito caldo con salsa 
al caramello e gelato alla vaniglia del Madagascar
#01, #03, #04, #05, #14

APPLE CRUMBLE  € 10,00
Mele spadellate con noci, cannella, uvetta e brandy 
servite calde accompagnate da crumble di biscotti 
e gelato alla crema
#01, #03, #04, #05, #12, #14

MOCHI GELATO 
… chiedi i gusti al nostro staff … 
 1pz  € 3,00
 2 pz  € 6,00
 3 pz  € 8,00
 4 pz  € 10,00

URAMAKI 8pz.

SALMONE AVOCADO € 13,00
Riso, alga, salmone**, crema di formaggio, 
avocado, spicy maionese, salsa teriyaki, 
mandorle tostate
#01, #03, #05,  #08, #09, #10, #11, #12, #14

SPICY SALMONE € 14,00
Riso, alga, carpaccio di salmone**, maionese 
sriracha, sesamo tostato, tartare di salmone, 
avocado, togarashi
#01, #03, #08, #09, #10, #11, #12, #13, #14

SPICY TUNA  € 14,00
Riso, alga, carpaccio di tonno*, maionese sriracha, 
sesamo tostato, tartare di tonno, avocado, togarashi
#01, #03, #08, #09, #10, #11, #12, #13, #14

MEXICAN ROLL  € 17,00
Riso, alga, gamberi* impanati, avocado, salmone* 
scottato, maionese di sriracha, tortilla
#01, #02, #03, #04, #08, #09, #10, #11, #12, #14

MISO ROLL € 16,00
(Riso, alga, salmone** cotto nel miso, cetriolo, 
avocado, salsa teriyaki e cipolla croccante)
#01, #03, #08, #09, #10, #11, #12, #13, #14

OCTOPUS ROLL € 17,00
Riso, alga, gambero fritto*, carpaccio di polpo* 
scottato, maionese al wasabi e corn-flakes
#01, #03, #08, #09, #10, #11, #12, #13, #14

VERANITO ROLL € 18,00
Riso, alga, crema di formaggio, avocado, carpaccio 
di tonno* e mango, vinaigrette al lime
#01, #03, #08, #09, #10, #11, #12, #13, #14

TEMPURA ROLL € 16,00
Richiedi allo staff il roll del giorno
#01, #03, #08, #09, #10, #11, #12, #13, #14

SHAKA ROLL € 18,00
Riso, alga, branzino** fritto, tartare di salmone** e 
salsa tartare
#01, #03, #08, #09, #10, #11, #12, #13, #14
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*In assenza di reperimento del prodotto fresco, avvisiamo la clientela che alcuni prodotti possono essere surgelati o provenienti da congelazione tramite abbattitore.
**Prodotto realizzato in casa e che potrebbe essere abbattuto.
Tutto il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva, tramite abbattitore, conforme alle 
prescrizioni del reg. (CE) 853/2004, – Alle. III, sez. VIII, cap. 3, lettera D, punto 3.
Gentile ospite, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari, chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. Siamo preparati per consigliarti nel migliore 
dei modi. Cercheremo di fare del nostro meglio per evitare il contatto con i cibi e gli ingredienti a cui siete allergici o intolleranti, tuttavia non possiamo garantire al 100% 
l’assenza di tali elementi nella nostra cucina.
La direzione declina ogni eventuale responsabilità
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